}r‘e)\zg@wﬂb Willkonmen!
Wir begriiBen Sie herzlich in unserem Restaurant. Unser Haus und dessen Gastlichkeit
sollen dazu beitragen, lhnen Stunden der Entspannung zu bereiten.

Unsere griechische Kiiche erwartet lhre Wiinsche und wird alle Speisen frisch fiir Sie zubereiten.

Sollte mal etwas nicht zu [hrer Zufriedenheit sein, teilen Sie uns das bitte mit,
damit wir [hren Wiinschen gerecht werden kdnnen.

e

Wir wiinschen Ihnen eine schone Zeit und

Kafb --ofwxi/.’ &

lhr Syrtaki Team

Offnungszeiten:
Montag, Donnerstag - Samstag ~ 12:00 - 14:00 Uhr | 17:00 - 21:30 Uhr

Mittwoch 17:00 - 21:30 Uhr
Sonntag & Feiertag 12:00 - 21:00 Uhr
Dienstag Ruhetag

~ Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. T
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Mitfagskarte

Mantag, Donneratag & Fueifag 12:00-14:00 U
( nicht an Feierfagen )

Gyros® dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat : : 10,00
Gyros mit Metaxasauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 11,00
Gyros mit Metaxasauce und Kase iiberbacken?S-3, dazu Reis und Krautsalat 12,00
Gyros mit Sahnesauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat . 11,00
Gyros mit Sahnesauce und Kése iiberbacken®¢3, dazu Reis und Krautsalat 12,00
Suvlaki®’ 1 FleischspieB, dazu Re|s Tzatziki und Krautsalat 9,00
Suzukakia*” 2 Hackréllchen, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 9,00
Bifteki*C~ Hacksteak gefiillt mit Schafskase, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 11,50
Schweinesteak in Sahnesauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 8,50
Schweineschnitzel®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat : 11,50
Rinderleber®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 9,00
Putensteak mit Metaxasauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 10,50
Hahnchenbrustfilet in Sahnesauce®, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 10,50
KalamariséN, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 10,00
Bauernsalat mit Gyros*S-, dazu Brot : 12,00
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Kallte VOMWW

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen Brot* dazu.

1. Oliven® und Peperoni? 5,50
4. Tzatziki® griechische Quarkspeise mit Gurken und Knoblauch 5,00
5. Taramas® Hecht-Kaviar Cremé, Brotaufstrich 6,00
6. Feta Natur® mit Olivendl und Zwiebeln 9,00
7. Chtipiti® pikant gewiirzte Schafskése Cremé 8,50
9. Mix-Teller*®P Tzatziki, Taramas, Chtipiti, dazu Pitabrot 9,00
Warme \/ohApaALn
Zu aIIen Vorspeisen reichen wir Ihnen Brot* dazu.
11. Dolmadakia®© Weinblatter gefilllt mit Reis 6,50
12. Peperoni gebraten mit Knoblauch und Olivenél 7,50
13. Zucchini gebraten*€in Ei und Paniermehl, dazu Tzatziki 7,50
14. Auberginen gebraten®€ in Ei und Paniermehl, dazu Tzatziki -8,00
15. Saganaki®€ gebratener Schafskése in Ei und Paniermehl 10,50
16. Weichkase® (aus dem Backofen) mit Tomaten und Zwiebeln 10,50
19. Knoblauchbrot*® 4,50
20. Dicke weiBe Bohnen in Tomatensauce mit Schafskase® 6,50
23. Warme Platte*“©® zucchini, Auberginen, Dolmadakia, Saganaki, Tzatziki, 1 Person 14,00

Oliven, gebratene Peperoni und Chtipiti, Scampi 2 Personen 28,00




35.
36.
37.
38.

50.

51.

52.
53.

54.
55.

56.

Suﬁ@m

Zu allen Suppen reichen wir Ihnen Brot’ dazu.

Gulaschsuppe

Bohnensuppe nach griechischer Art
Hiithnersuppe mit Reis
Tomatensuppe

Frische Salate

Zu aIIén Salaten reichen wiﬁhnen Brot*dazu.

Griechischer Bauernsalat (klein)&~ s
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Schafskdse g

Griechischer Bauernsalat (groB)c- ‘ 7,
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Schafskase

Gemischter Salat’

Thunfisch Salat® (mit Kriuterdressing)
Gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Thunfisch, Edamer Kése

Krautsalat’

Syrtaki-Salat€ (mit Krauterdressing)
gemischter Blattsalat, Paprika, Zwiebeln, Mais, Schafskase und Putenstreifen

Griechischer Bauernsalat mit Gyros®-%¢
Krautsalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Schafskase, Oliven und Peperom

5,50
5,50
5,50
5,50

8,50

11,00

6,00
12,00

5,50

13,00

13,00




Gritl-Spegialitaten vom, Schuein ®

Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

61. Gyros mit Champignons®?, dazu Reis und Tzatziki ; 16,00
62. Gyros® dazu Reis und Tzatziki ' 14,50
63. Souvlaki® 2 FleischspieBe, dazu Reis und Tzatziki : 14,50
64. Souvlaki-Spezial*® Schweinefilet-SpieB, dazu Folienkartoffel, Reis und Tzatziki 18,50
65. Diavolo-Spezial® Hack- & Schweinefleisch-SpieB, dazu Reis und Tzatziki 15,00
66. Suzuki*® 3 Hackréllchen, dazu Reis und Tzatziki 14,00
67. Bifteki*® frisches Hackfleisch, gefiillt mit Schafskése, dazu Reis und Tzatziki ' 15,50
68. Schweinefilet® saftig gegrillt) mit Metaxasauce, dazu Reis und Tzatziki 19,00
69. Schweinesteak® mit Bratensauce, Reis und Tzatziki 14,50

qw—%pagmﬁf&ﬁm vom, Larmm.

Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

73. Lammkoteletts€ (5 Stiick) dazu Pommes, Reis und Tzatziki 18,50

74. Lammfilet® (zart rosa gegrillt) dazu Pommes, Reis und Tzatziki 20,00

76. Lammteller (fiir 1 Person)¢ Lammfilet, 3 Lammkoteletts 21,50
dazu Pommes, Reis und Tzatziki .

77. Lammplatte (fiir 2 Person)® Lammfilet, 6 Lammkoteletts : 43,00

dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Alle Gerichte auf Wunsch auch mit:
Bauernsalat®” (Aufpreis anstatt Salat) 4,50  Hahnchenbrustfilet 4,50
Folienkartoffel* (Aufpreis anstatt Reis) 3,50  Putenbrustfilet 4,50
Leber 4,00 Schweinefilet 5,50
Schweinesteak 4,00 Lammfilet 6,00
‘ Souvlaki 4,00 Lammbkotelett 5,50
f Suzuki 4,00 Calamari 4,50

’? e ' .@;r._ ej‘fﬁ; f-q':;%f. | “,
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| qhﬂ-%pagmﬂfa&n vom. Rind,

Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

78. Rumpsteak® (300g) mit Krauterbutter, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 23,00
79. Rumpsteak® (300g) mit in Wein eingelegten Zwiebeln, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 24,00
80. Rumpsteak® (300g) mit Metaxasauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 24,00
81. Rinderleber® mitin Wein eingelegten Zwiebeln, dazu Pommes, Reis und-Tzatziki 14,50
82. Rinderleber®? mit Champignons, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 15,50
83. RinderleberS mit Reis und Tzatziki 14,00

Varianfen vorm Grill,

Jedes Gericht servieren wir Ihnen mit Tzatziki¢, Reis und einen gemischten Salat.

87. Olympia Teller Gyros und Leber : 14,50
88. Paros Teller Gyros, Leber und Lammkotelett 16,50
89. Akropolis Teller Gyros und Souvlaki 14,50
90. Hermes Teller Gyros, Steak und Souvlaki : 15,00
91. Artemis Teller* Gyros und 2 Suzuki 15,00
92. Athen Teller* Gyros, Suzuki und Souvlaki 15,00
93. Meteora Teller Gyros, Leber und Souvlaki 14,50
94. DelphiTeller Gyros, Lammkotelett und Souvlaki 16,00
95. Herkules Teller* Gyros, Lammkotelett und Suzuki 16,00
96. Poseidon Teller* Gyros, Suzuki und Leber 14,50
97. Rhodos Teller Gyros und 2 Hahnchenbrustfilets ' 15,50
98. Kreta Teller Gyros und Calamaris 15,00
100. Tinos Teller Gyros und 2 Putensteaks 15,50
102. Kiicknitz-Teller fiir 1 Person* 18,50

Gyros, Souvlaki, Suzuki, Leber, Lammkotelett

103. Syrtaki Platte ab 2 Personen*¢- 37,00
Gyros, 2 Souvlaki, 2 Suzuki, 2 Lammbkoteletts, 2 Leber, :
dazu Tzatziki, Pommes, Reis

104. Janni Platte ab 3 Personen®- 55,00
Gyros, 3 Putensteaks, 3 Hahnchenbrustfilets, 3 Schweinefilets,
dazu Tzatziki, Pommes, Reis
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107.

108.

109.

110.

111.

sill-Gefgebpegilititen.

Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

]

Putenbrustfilet (gegrillt)®

"mit Metaxasauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Putenbrustfilet (gegrillt)®
mit Zitronenbuttersauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Hahnchenbrustfilet® :
mit Knoblauchtomatensauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Hahnchenbrustfilet® :
gefiillt mit Morzarella und Kasesauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Hahnchenbrustfilet®
mit Metaxasauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

16,50

16,50

16,50

16,50

17,00




M

Jedes Gerlch servieren wir lhnen mit Brot*.

119. Broccoli*®2 mit Kase iiberbacken 11,00
122. Griine Bohnen in Tomtensauce, nach griechischer Art - 9,00
123. Bamies® (Okraschoten), in Tomatensauce mit Schafskase . 9,00
124. Stifado® (Silberzwiebeln) in Tomatensauce mit Schafskase : 9,00
126. Reis mitTomatensauce Baﬁa@m _ 3,00
127. Pommes Frites 4,00
129. Folienkartoffel*S mit Tzatziki 5,00
131. extra Sauce (Metaxa-, Zitronenbutter-, Knoblauchtomaten-, Kase-, Sahnesauce) 4,00
132. Ketchup oder Mayonnaise ; 0,50
133. Brot : 3,00
134. Pita Brot 3,50

Uberbackene-Gerichte

Alle Gerichte werden mit Kise”%3 iiberbacken und serviert mit einem gemischten Salat’.
g

140. Gyros mit Metaxasauce, dazu Reis und Pommes 16,50
141. Gyros mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 16,50
142. Keftedakia® Hackfleischbéllchen mit Tomatensauce, dazu Reis und Pommes 16,50
143. Schweinesteak mit Tomatensauce, dazu Reis und Pommes 16,50
145. Schweinefilet mit Tomaten, dazu Reis und Pommes 18,50
146. Schweinefilet gefiillt® mit Schafskase, Tomaten und Peperoni?, dazu Reis und Pommes 19,00
147. Schweinefilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 19,50
148. Schweinefilet mit Kisesauce, dazu Reis und Pommes 19,50
149. Lammfilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 21,50
150. Lammfilet mit Kisesauce, dazu Reis und Pommes : 21,50
151. Hahnchenbrustfilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 19,50
152. Fischfilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 18,50
153. Scampis mit Metaxasauce, dazu Butterreis und Kroketten 25,50

154. Bifteki & la Rouge*® Hacksteak gefiillt mit Schafskise in Metaxasauce, dazu Reis und Pommes 17,50
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Jedes Gericht servieren wir Ihnen mit Pommes, Broccoli
mit Metaxasauce, Tzatziki® und einem gemischten Salat’

170. Calamaris (Tintenfisch) . 16,50
171. Fischfilet 16,50
173. Sardinen® : et 15,50
174. Scampis® : 25,50 )
177. Fischplatte fiir 1 Person"® - 20,00

mit 2 Calamaris, 1 Fischfilet, 2 Scampis g -
178. Fischplatte fiir 2 Person® , : 40,00

mit 4 Calamaris, 2 Fischfilet, 4 Scampis

.N . : 3-‘ a J“ -
180. Halvas®! griechischer Spezialkuchen 4 6,50 g
181. Halvas*“CL mit Vanilleeis und Sahne ; - 6,50
182. Joghurt natur® mit Honig und Niissen _ - 6,50
. Al




Warme QMa

198. Latte Macchiato’ 3,00
199. Milchkaffee? ' 3,00
200. Tasse Kaffee? ) 2,50
201. Tasse Tee 2,50
202. Griechischer Mocca® 4 20T 5950
203. Cappuccino’ 3,00
204. Moccachino’ 3,00
205. Espresso’ 2,50
206. HeiBe Schokolade® . 3,00
Ohiechische S'pﬂuﬁw)’ Luoren
207. Ouzo Hausmarke* 40% ' 2d 2,00
208. Metaxa' 5 Sterne 38% 2d 3,00
209. Metaxa' 7 Sterne 40% 2d 3,50
gnfe)mafwnafb SWW
0. Bailey's’*6+ 17% 2d 3,00
211. Bananenlikor * Sy Sy X 3,00
212. Oldesloer Kornt 32% 2d 3,00
213. Fernet Branca 40% 2d 3,00
214. Malteser 40% 2d 3,00
215. Wodka : 40% 2d 3,50
216. Bacardi 37,5% 2d 350
217. Scotch Whisky 40% 2d 3,50

218. Martinit 5%  4d . 3,00
219. Scherry 17% .- =il 3,50
260. Aperol Spritz 15% 0,2 7,50 e

261. Lillet ; 17% 0,2l 7,50




220.
221.
222.
223.
224.
225.
226.
2217.
228.
229.

230.
231.
232.

233.
234.
285,
236.
237.
238.
239.
270.

Mkoholfreie Gebriinke

Pepsico|ataa1o

Pepsi Max ( ohne Zucker )91

Mirinda™31°

7 Up 10
Spezpﬁno
Apfelschorle?
Mineralwasser
Mineralwasser
Stilles Wasser
Malzbier

Bitter Lemon®38
Ginger Ale'?
Tonic Water®

Sifte & Nekfare

Qpepsi
Ry

0,2l

2,50

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50

071

0,71
0,331

3,00

3,00
3,00

Apfelsaft
Orangensaft
Kirschnektar®
Tomatensaft
Traubensaft
Bananennektar®
Kiba®
Rhabarbersaft

0,2

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

3,00

3,00

3,00

0,4
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
6,00
6,00
4,00

0,4
5,00
5,00
5,00

5’00“ .:- ~r. b

500
500
5,00

5,00

g kg




Fasshier

240.
241.

Pils?
Pils?

242.
258.

Pils Dunkel?
Pils Dunkel?

Alsterwasser* weiB oder rot
Alsterwasser* weiB oder rot

?&Aﬁhwlrm

Hefeweizen hell?
hell, dunkel, alkoholfrei

Alkoholfreies Bier*

243.
244,

259

257.

Wir bedanken uns bei:

0,3
0,5l

0,3l
0,5l

0,3l
0,5l

0,5l

0,33l

4,50

3,50
4,50

3,30
4,50

4,50

3,50

& i

KonigJlsener
= PILSENER

’lBe;iktiner
Weissbier

MATURTRIIE

Hovz LS
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Weish

Imiglikos Tsantali - lieblich
Makedonikos - halbtrocken
Anthos - trocken

Retsina Tsantali - trocken, geharzt
Samos Tsantali - Qualitits-Likérwein
Landwein - trocken

Weinschorle -

Rol

Imiglikos Tsantali - lieblich
Makedonikos - halbtrocken
Anthos - trocken

Apelia Black Label - lieblich
Mavrodaphne - Qualitits-Likérwein
Landwein - lieblich

Landwein - trocken

Landwein - halbtrocken

Rosé'

Rosé Tsantali

0,21 0,5
4,50 8,50
5,00 9,50
500 9,00
5,50 9,50
650 11,00
6,00 11,00
5,00 8,50
0,21 0,51

450 9,50

500 11,00
500 9,50
550 11,50
650 12,00
550 11,00
550 11,00
550 11,00
H2 15 =G
4,50 9,00




Gicchische Flaschen Weine

Weirs'

Imiglikos Tsantali - lieblich, Qualititswein, mit leuchtender Farbe
Makedonikos - halbtrocken, Topikos-Wein, fruchtiges Aroma
Anthos - trocken, beliebter Wein, fruchtiges Aroma

Apelia - trocken, einheimische Rebsorten, blau griine Farbe
Retsina Tsantali - trocken, geharzt |

Retsina Malamatina (Flasche 0,5) - trocken, geharzt

Samos Tsantali - Qualitats-Likorwein

Rol*

Imiglikos Tsantali - lieblich, Qualititswein, mit leuchtender Farbe -
Makedonikos - halbtrocken, Topikos-Wein, fruchtiges Aroma

Anthos - trocken, beliebter Wein, fruchtiges Aroma

Apelia Black Label - lieblich, vollaromatisch, reich an Kérper und Bouquet
Naoussa Tsantali - trocken, Qualititswein, gereift in kleinen Eichenfissern

Mavrodaphne Tsantali ( Flasche 0,5l)
Qualitéts-Likdrwein, siB mit edlem, wiirzigem Aroma

Roré,’

Makedonikos - halbtrocken, Topikos-Wein, fruchtiges Aroma

0,75l

14,00
14,50

14,50

15,00
14,50
10,50
16,00

0751

14,00
14,50
14,50
15,00
16,00
17,00

0,751

16,00
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Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe 2. mit Konservierungsstoffen, 3. mit Antioxiddattionmittel, 5. enthélt BHényIataninqueHe, 6.
Geschwarzt, 7. mit SiiBungsmittel, 8. Chininhaltig, 9. Koffeinhaltig, 10. mit Saurungsmittel

Allergene: A: Glutenhaltige Getreide (Weizen) | B: Krebstiere | C: Eier | D: Fisch | E: Erdniisse | F: Soja | G: Milch & Laktose
H: Niisse | I: Sellerie | J: Senf | K: Sesamsamen | L: Schwefeldioxid und Sulfite | M: Lupinen | N: Weichtiere




